
M e n ú s  N a v i d a d

J u l i á n  R o m e a  5



M E N Ú  1  

• Crema de castañas y picadillo de carabineros

• Croquetas caseras de jamón

APERITIVO: 

PARA COMPARTIR:

• Ensalada de la Huerta y ahumados de bacalao con

vinagreta Full moon

• Flor de Alcachofa, romescu y jamón de Bellota

A ELEGIR:

• Lubina al horno, bimi, puré de boniato y velouté

• Medallones de solomillo de vaca, salsa chardonnay y uvas

POSTRE:

• Tiramisú con chocolate

BODEGA:

• Vino blanco de Rueda

• VIno Tinto Rioja

• Agua mineral

• Café

PRECIO: 52.00€/persona

*El precio de menú no incluye licores ni combinador

IVA Incluido



M E N Ú  2  

PARA COMPARTIR:

• Jamón Ibérico

• Foie gras, crema de avellana de Piamonte y trufa negra

• Timbal de Pulpo a la Gallega con gulas y patatas cachelo 

A ELEGIR:

• Rodaballo con salsa meunière y patatas confitadas

• Lomo de vaca madurado a la Parrilla, patatas fritas, pimiento de

padrón y tomate cherry

POSTRE:

• Coulant de chocolate con helado de vainilla

BODEGA:

• Vino blanco de Rueda

• VIno Tinto Rioja

• Agua mineral

• Café

PRECIO: 68.00€/persona

*El precio de menú no incluye licores ni combinador

IVA Incluido



 M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N

Buñuelo de bacalao con salsa Romescu

Ensalada de aguacate, Burrata y Tomate Raff con vinagreta de Módena

PARA COMPARTIR

BODEGA

Vino blanco de Rueda

VIno Tinto Rioja

Agua mineral

Café

PRECIO: 58.00€/persona

*El precio de menú no incluye licores ni combinador

Crema de Marisco con su caviar

Cochinillo confitado a baja temperatura con tomillo, 

romero y patatas panadera

POSTRE

Tarta de Oreo y Frutos rojos

Corvina al horno, timbal de verduras y lagrimas de piquillo

IVA Incluido


